
liert Peter Adam-Luketic das Ziel.
Lüftung, Beheizung und Kühlung
greifen auf ein Versorgungssystem
zurück, das aus komplett erneuer-
baren Energien besteht. So wird
die Mensa zum Beispiel mit einer
Solarfassade ausgestattet sein.
Zwei Beispiele aus dem Werk: Der
Kältekreislauf und der Wärme-

kreislauf der Küche werden mehr-
fach gekoppelt sein, um die Ver-
luste in Form von Abwärme zu nut-
zen. Zum Kühlen nutzt der Groß-
küchenplaner Geothermie. Die so
angebundene Kleinkälteanlage
produziert für die Küche kaltes
Wasser von zehn Grad Celsius, die
Abwärme führt das Planungsteam
von vtechnik in Heizprozesse der
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Die juwi-Gruppe, Anbieter von er-
neuerbaren Energien, hat vtechnik
mit der Konzeption und Einrich-
tung einer nachhaltigen Betriebs-
gastronomie für das neue Verwal-
tungsgebäude am Firmensitz in
Wörrstadt beauftragt. Schon 2008
stellte die juwi Holding dort ein
viel beachtetes Vorzeigeprojekt
fertig – das energieeffizienteste
Bürogebäude der Welt, ausge-
zeichnet mit dem Deutschen Kli-
maschutzpreis 2008. Das „Haus
der Zukunft“, wie es das Unter-
nehmen nennt, fördert mehr Ener-
gie als es verbraucht, die Strom-
versorgung basiert zu 100 Prozent
auf erneuerbaren Energien. Eine
tragende Rolle spielen die Solar-
energie und die Geothermie, also
Erdwärme. Geplant ist, dass sich
die künftige gastronomische Ver-
sorgung für Mitarbeiter und Ge-
schäftspartner in den ökologi-
schen Anspruch der Firmenphilo-

sophie nahtlos einfügt und die au-
tarke Energieversorgung bestmög-
lich unterstützt. Die Mensa mit
täglich bis zu 2.000 Essen entsteht
im neuen, dritten Verwaltungsge-
bäude, das auf Grund der starken
Expansion notwendig wurde und
künftig als Zentrale fungiert. Der
Fertigstellungstermin ist für Mitte
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Mensa der Zukunft mit Stromversorgung
aus der Solarenergie und Geothermie

2012 anvisiert. Einhergehend mit
dem neuen Projekt konzipierte
Peter Adam-Luketic, Geschäfts-
führer von vtechnik Planung, ein
Energieeffizienzhandbuch für alle
Küchenbereiche, das ständig wei-
ter entwickelt wird. Die ökologi-
schen Ziele und Maßnahmen be-
rücksichtigen dabei den hohen

Qualitätsanspruch an das gastro-
nomische Angebot, das als ein
wichtiger Bestandteil in dem prak-
tizierten Work-Life-Balance-Kon -
zept der Wörrstädter gilt. „Wir set-
zen nicht nur auf in der Branche
bekannte Techniken, sondern wol-
len neue Wege beschreiten, die
das Potenzial für Energieeinspa-
rungen voll ausschöpfen“, formu-
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Peter Adam-Luketic,
Geschäftsführer von 
vtechnik Planung, plant 
die Mensa der Zukunft. 

Der Firmensitz der juwi Holding in Wörrstadt, hier mit Blick auf 
das energieeffizienteste Bürogebäude der Welt. Solarenergie spielt
neben der Geothermie im Energiekonzept für die neue Mensa für 
juwi, geplant durch vtechnik, eine tragende Rolle.



Großküche ein. Eine besondere
Rolle im Energiekonzept der nach-
haltigen Großküche kommt auch
dem bedarfsgerechten Steuern
aller Kältekreisläufe zu. „Wir wol-
len dann Energie bereitstellen,
wenn sie benötigt wird“, betont
Peter Adam-Luketic. Ein Beispiel
ist die Speisenausgabe: Hier ist
zwischen elf und zwölf Uhr mittags

die größte Menge an Lebensmit-
teln zu kühlen. Genau zu dem
Zeitpunkt wird entsprechend Käl-
teenergie zugeführt – und später
wieder anderen Verbrauchern 
zugeleitet beziehungsweise ent-
sprechend gedrosselt. TKTK

9.2011

Fo
to

s:
 v

te
ch

ni
k/

ju
w

i 


