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„Fliegende Bauten“ 
bieten temporä-
re Lösungen:  Sie 
können wiederholt 
und befristet  auf-
gestellt  und  abge-
baut werden.
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Per Definition gehören 

Zeltkonstruktionen ab einer 
Grundfläche von 75 Quad-
ratmetern zu den sogenann-
ten „Fliegenden Bauten“.  Da-
mit sind Anlagen gemeint, 
die an verschiedenen Orten 
wiederholt und befristet auf-
gestellt und wieder abgebaut 
werden können. Durch die-
se Definition wird klar, dass 
größere Zeltbauten in erster 
Linie gemietet und nicht ge-
kauft werden. Zelte oder Con-
tainer zu kaufen lohnt sich 
nur dann, wenn eine Lösung 
auf Dauer gefragt ist. 
 Die Investitionskosten sind 
wesentlich geringer als bei 
normalen Bauten. Gemietet 
werden temporäre Bauten 
immer dann, wenn der Be-
darf nur kurzfristig ist (wie 
bei Veranstaltungen) oder es 
ungewiss ist, wie lange die 
temporären Lösungen benö-
tigt werden. Die Möglichkei-
ten, sich Zeltbauten auszulei-
hen, sind vielfältig. Hier ist zu 
unterscheiden zwischen rei-
nen Mietunternehmen und 
Herstellern von temporären 

Für Events und Veranstaltungen werden  

neben vorhandenen festen Locations 

auch spezielle Standorte für den temporä-

ren Einsatz benötigt. Vor allem Zeltbauten 

bieten hier Lösungen in vielen Facetten. 

Von Martin Rösner

Bauten, Leichtbauhallen und 
Zeltsystemen. Die Mietdauer 
hängt dabei von der jeweili-
gen Nutzung ab. Events und 
Veranstaltungen sind zeit-
lich beschränkt. Mal wird 
nur eine flexible Lösung für 
ein Wochenende benötigt, 
manchmal aber auch über 
einen längeren Zeitraum. 
„Wir vermieten unsere Zelte 
hauptsächlich für Events mit 
einer Dauer von ein bis zwei 
Wochenenden“, sagt Anja 
Burgau von Zimmermann 
Zeltbauten, „Für Events über 
mehrere Wochen eher weni-
ger.“ Werden Container- oder 
Zeltbauten aber beispiels-
weise als Ersatz beim Um-
bau einer Küche oder eines 
Gastraums benutzt, kann die 
Mietdauer durchaus auch 
über viele Monate gehen. 
„Bei Umbau, Renovierung 
und Sanierung stehen Zel-
te als Provisorium, um den 
Betrieb aufrecht erhalten zu 
können“, erklärt Rahel Sykora 
von Losberger De Boer. 

Maßgeschneidert und 
kundenorientiert, das ist F
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die Philosophie von Zimmermann 
Zeltbauten aus Tengen. Das Unter-
nehmen stellt seit mehr als 40 Jahren 
temporäre Bauten her und steht für 
die Entwicklung von maßgeschnei-
derten Zeltsystemen. Neben Pavil-
lonzelten und Partyzelten für kleine-
re Events gehören auch Aluzelthallen 
zum Produktportfolio. Als  Leicht-
bauvariante sollen die Aluzelthallen 
durch Nutzungsqualität, Robustheit 
und Flexibilität überzeugen. Liefer-
bar sind die Aluzelte in verschiede-
nen Breiten bis 25 Metern und bis zu 
einer Länge von 75 Metern. Durch die 
Modulbauweise in Schritten von fünf 
Metern bei der Länge sind flexible 
Möglichkeiten gegeben. Auch textile 
Architektur in Membranbauweise 
hat Zimmermann Zeltbauten im Pro-
gramm. Membranen sind durch ihre 
leichte Bauweise besonders für groß-
flächige Überdachungen geeignet. 
Durch die hochentwickelten Materi-
alien ist bei der Formgebung Vieles 
möglich. 

ERSATZ BEI  

UMBAUARBEITEN 

Bei der Losberger De Boer Gruppe 
steht für Gastronomen und Caterer 
neben den klassischen Pagoden-
zelten und Zeltbauten für Events 
und Veranstaltungen auch eine Lö-
sung für den temporären Betrieb 
zur Verfügung. Die-
ses Konzept kommt 
bei Umbauarbeiten 
zum Tragen, wenn 
ein Ersatz für beste-
hende Räumlichkei-
ten für eine gewisse 
Zeit benötigt wird. 
Essensausgabe und 
Gastraum befinden 
sich dabei zumeist 
in einem Zelt, die ei-
gentliche Küche im 
Normalfall in einem 
Container. Die Zelte 
sind als Baukastensystem konzipiert 
und können so bestehende örtliche 
Kapazitäten ideal ausnutzen. Die Kü-
chencontainer sind vorgefertigt und 

Zimmermann Zeltbauten GmbH
Ziegeleistr. 52
78250 Tengen

Tel: 07736 - 97030
Fax: 07736 - 97032

www.zeltbauten.de
info@zeltbauten.de

Zeltbau in allen Variationen
Pavillon
Zubehör & Einrichtung

Bühnenzelte
Textiler Sonderbau

Fest- und Partyzelte
Sonnenschutz

1974seit
 
- Membran Sonderbauten
- Großevents 
- Sportveranstaltungen
- Kulturveranstaltungen
- Firmenfeiern
- Narrentreffen 
- Musikfeste 
- Feuerwehrfeste 
- Hochzeit
- Geburtstagsfeiern 
- Lagerzelte

Gewinner des 
Catering Star 2018

Unsere Erfahrung  

Ihr Vorteil

In der Bauphase die 
Gäste weiter gut be-
wirten – Interims-
küchen bei Bauen im 
Bestand.

„Eine Interimslösung ist meist 
nur einmal im Leben erforder-
lich, im Zuge des Umbaus der Be-
triebsgastronomie, und immer 
eine echte Herausforderung für 
den Bauherrn. Wir empfehlen 
Kunden, das als eigenständiges 
Projekt einzutakten, mit eige-
nem Projektmanagement. In-
terimslösungen sind Küchen in 
Miniaturform, mit allen Arbeits-
bereichen, aber sehr restriktiven 
Anforderungen. Oft wird das 
unterschätzt: Planung und Bau 
von Interimsküchen brauchen 
Vorlaufzeit. Wir empfehlen, rund 
neun Monate vor Schließung der 
Küche zu beginnen. Unterschätzt 
wird oft die erforderliche und 
intensive Abstimmung mit den 
Ämtern, nicht nur die Hygiene, 
auch Nachbarschaftsrecht, Um-
weltschutz oder Brandschutz 
spielen hinein. Könnte etwa eine 
Geruchsbelästigung durch Fett-
abscheider eintreten? Entschei-
dend bei den Gesamtkosten sind 
meist bauliche Anpassungen an 
das Gelände, Investitionen in 
Heizung, Lüftung, Brandschutz 
usw. Wir empfehlen auszuloten, 
ob man Küchencontainer einspa-
ren kann, etwa durch externes 
Spülen oder rechtzeitiges Ein-
binden attraktiver Foodkonzepte 
regionaler Lieferanten, zum Bei-
spiel durch Foodtrucks.“

erfüllen alle Vorgaben (rutschfester 
Boden, Abluft, etc.) in Sachen Hygiene 
und Arbeitssicherheit. Drei Zelte und 
acht Container wurden beispielswei-
se beim Mensa-Umbau des Studie-
rendenwerkes Bonn eingesetzt (siehe 
auch Statement vom ausführenden 
Fachplaner Peter Adam-Luketic zum 
Thema Interimsküchen). 

EVENTS MIT E-MOTION

Die umfangreiche Produktpalette von 
Eschenbach reicht von der eleganten 
Multi-Light-Pagode über das klas-
sische Festzelt bis hin zum doppel-
stöckigen Event-Großzelt. Sie findet 
ihren Einsatz sowohl im Eventbe-
reich als auch bei temporärer Archi-
tektur von Lager-, Produktions- oder 
Ausstellungshallen. 
Neu ist das Zelt „E-Motion“, das durch 
eine gradlinige Architektur und kubi-
sche Formensprache bestechen soll. 
Die Spannweite ist bis zu 30 Metern 
variabel, die Seitenhöhe kann bis zu 
sieben Meter betragen. Es kann so-
wohl als Event- oder Präsentations-
halle eingesetzt werden sowie als Va-
riante mit zwei Ebenen. Dieses Modell 
ist zwar kleiner und mit festen Maßen, 
aber ähnlich aufgebaut wie die Serie 
Für kleinere Ansprüche und Anwen-
dungen bietet Eschenbach das Modell 
E-Box an. Dieses Modell ist zwar klei-
ner und mit festen Maßen, aber ähn-
lich aufgebaut.  

Peter  Adam Luketic ,  
Geschäftsführer  
Vtechnik Planung

Event-Zelte 
sind mehr als 
Ersatz:  Mit 
ihnen gelingen 
immer wieder 
besondere In-
szenierungen.
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Zeltstadt am See:
Jedes Jahr im Herbst steigt das 
überregional bekannte Zeltfesti-
val Ruhr. Am Kemnader See an der 
Stadtgrenze Bochum/Witten ent-
steht eine riesige Zeltstadt. „Bevor 
wir mit diesem Projekt gestartet 
sind, haben wir uns zahlreiche 
Festivals in ganz Europa angese-
hen“, erklärt Heri Reipöler, einer 
der drei Macher des Zeltfestivals 
Ruhr. „Wir haben uns dann für ein 
Konzept mit drei Bereichen ent-
schieden – Musik, Kulinarik und 
Marktgeschehen.“  In ca. vier Wo-
chen Aufbauarbeit werden 13.000 
qm Holzboden, 40 km Stromkabel, 
5 km Wasserleitungen und 1.5 km 
Lichterketten verlegt und mon-
tiert. „Die drei großen Veranstal-
tungszelte für Musik, Comedy & 
Co werden von den Zeltbauten für 
Gastronomie, Catering und Han-
del perfekt ergänzt, so entsteht 
ein tolles Ambiente für unsere Be-
sucher“, ergänzt Heri Reipöler. Von 
den 140.000 Besuchern im Jahr 
2018 haben 50 Prozent die gastro-
nomischen Angebote genutzt. Für 
die Innenausstattung sind in der 
Regel die Gastronomen oder Cate-
rer selbst verantwortlich, vor der 
Eröffnung finden die üblichen Ab-
nahmen durch Bauordnungsamt, 

Gesundheitsamt und Veterinäramt 
statt. Auf den Besucherflächen gibt es 
keine Stolperfallen, alle Versorgungs-
leitungen liegen im Holzunterbau. Die 
Einhaltung von Hygienevorschriften 
und Kühlketten im kulinarischen Be-
reich sind gewährleistet, es stehen mo-
bile Kühlzellen zu Verfügung.

www.zeltfestival-ruhr.de

„FÜR DIE INNEN-

AUSSTATTUNG 

SIND DIE CATE-

RER IN DER RE-

GEL SELBST VER-

ANTWORTLICH.“
Heri Reipöler r


